O bolindjié :

O fo, 6 fo a bou:
O pan:
O pan boraté :

O pan dé saele :

O pan blan du demindze :

A kréte di pan :
A meye:

E miete :

Onna metze : on metzon:

O petchou pan:
A pate :

E paton:

O rould & pate :
E bréya :

E breselé :
Onna krésin :

O gato :

O levin :

A farene:
O0sb:

O pae:

Onna korba :

O mole:

Onna plakie :

Le boulanger :

Le four, le four a bois :

Le pain:

Le pain bis :

Le pain de seigle :

Le pain blanc du dimanche :
La crolte du pain :

La mie.

Les miettes :

Un pain 1kg, un pain de 250grs.
Un petit pain :

La pate :

Des petits bouts de pate :
Le rouleau a pate :

Les batonnets :

Les bricelets :

Une brioche :

Un gateau.

Le levain.

La farine :

Le sel :

Le poids :

La corbeille :

Le moule :

Une plaque :



E marveye :

Petchiou pan G tchokéle :

Pan (i rezin :
Remagnon :
O krotchion :

intama :

La palette :

Le couteau:

Les cuisses de dame :
Les merveilles :

Petit pain au chocolat :
Pain aux raisins :
Dernier bout de pain
Début du pain, entame :

Entamer :



